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Chou rouge sucré salé

ou rouge, miel, huile, vinaigre
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Salade de pommes de terre
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Steak soja

Lentilles maison
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Roti de dinde

Haricots verts provengale
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Filet de poulet en sauce
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Carottes rapées

PRODUIT
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Pommes de terre

montagnardes
Pdt, lardons fumés, oignon, muscade,
fromage morceaux et rapé, bouillon de
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Riz beeuf, créeme
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Yaourt aromatisé
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Moelleux chocolat
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

Les pommes viennent du Sud Ouest
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Péche responsable
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Salade de pates
PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Calamars a la romaine

Purée de légume
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* . plat avec viande porcine

Fruit
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Origine
France
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



