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Surimi mayonnaise Duo de Crudrtés
Salade de blé Patisserie salée Taboulé i . Carottes et céleri rapés, mayonnaise,
(sans viande) curcuma
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Poulet roti : ;
Steak de soja Paupiette de veau Boules de beceuf en sauce Coquillettes au saumon
Coquillettes, saumon et saumon
Garniture catalane fumé, créme, oignon, herbes
Haricots beurre persillés | Petits pOiS Pdt, poivrons, courgettes, oignon, tomate Semoule
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Yaourt aromatisé Chanteneige Yaourt nature sucré
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Maestro chocolat Fruit
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * . plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.




