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— ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ——
Salade de Mais et feta Chou coleslaw Carottes rapées Macedoine Potage

Chou blanc, carottes, mayonnaise

Appellation mMayonnaise
i\ d'Origine PRODUIT
-~ Controlée (AOCQC) DE SAISON
PLATS & PLATS & PLATS & PLATS & PLATS &

ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Sauté de poulet en

*Chipolatas* , . . _

P sauce *Roti de porc* f“:\/ Raviolis Hachis parmentier

. ot VG
Carottes persillées Petits pois Purée \ﬂ‘ Plat complet Purée, égrené végétal, carottes,
oignon, bouillon

- LAITAGES [I{H —— LAITAGES LAITAGES LAITAGES — [ LAITAGES —

Emmehta| Yaourt aromatiSé Yaourt Nature Sucré
- DESSERTS —— —— DESSERTS DESSERTS DESSERTS — [ DESSERTS —

Fruit ity Velouté Fruix
i Certains plats annonceés sont susceptibles de changer faute d'approvisionnement
Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE *: plat avec viande porcine

pache 4}\ Porc francais CEHTIFICATIUN J By, Certification Origine
\EP@RC/ ENVIRONNEMENTALE 8 environnement France

responsable pasis, NIVEAU 2 (C et

niveau 2

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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