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Carottes et celeri rapé,
mayonnaise
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Salade de pates

ENTREES

Betteraves vinaigrette
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*Roti de porc au jus*
Petits pois
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DESSERTS
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@ Les pommes viennent du Sud Ouest
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Croque « tout « fromage

Salade verte
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*Paté de campagne*
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Escalope viennoise

Purée

Potage
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Veau marengo

Sauté de veau, carottes, champignons,
tomate, oignon
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Petit Suisse aux fruits
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Créme dessert
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Blanquette de poisson
Riz
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

DESSERTS

GALETTE
DES ROIS

* : plat avec viande porcine
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Origine
France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



