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Chou rouge aigre doux *Rosette* /I Salade fantaisie Salade de blé Potage
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Yaourt Aromatisé Tartare

i 1

—— DESSERTS s B E— DESSERTS DESSERTS DESSERTS - DESSERTS -

. J

CERTIFICATION )%
ENVIRONNEMENTALE

NIVEAU 2

AN AN A\

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEGENDE
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Fruit de saison Madeleine Fruit

* . plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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