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LE MENU DE LA SEMAINE_

4 composanty - se16/2025

"Menu \@hmim

ENTREES

Trio croquant a la feta

Concombre, tomate, mais, feta, ciboulette

~ MERCREDI

/A« Appellation
AC d’Origine Contrdlée
~ (AOCQ)
—— PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Roti de dinde au jus
Pommes noisette

LAITAGES

Emmental

1

DESSERTS

/

@ Les pommes viennent du Sud Ouest

Roulés au fromage

Salade verte

PRODUIT
DE SAISON

LAITAGES

DESSERTS

LA CULINAIRE
DES PAYS DE L'ADOUR

PARTAGE

1)
VENDREDI

18/04

4 A

15/04 16/04 IND 17/04
ENTREES ENTREES “  ENTREES
. Carottes rapées
Taboulé P Salade de pommes
de terre
PRrRoODUIT
DE SAISON ‘
PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

Paupiette de veau

Riz

ENTREES

Betteraves en salade

CERTIFICATION )27
ENVIRONNEMENTALE {
NIVEAU 2 (¢

&

Accras de morue

Curry de chou fleur

PRODUIT

LAITAGES

Yaourt aromatisé

1

NIVEAU 2

N /

DE SAISON

LAITAGES

Yaourt nature sucré

I

DESSERTS

\_ _/

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

DESSERTS

\_

PRODUIT
PLATS & DE SAISON
ACCOMPAGNEMENTS

Blanquette de veau

Pates

LAITAGES

DESSERTS

LEGENDE

/?_s\ Viande Bovine

%
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i A Porc francais RINAHA (], 7y, Certification Origine Haute va
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



