DES PAYS DE L'ADOUR

LA CULINAIRE
@

CERTIFICATION §)¥
ENVIRONNEMENTALE {

NIVEAU 2 (48 4 composanty - s 12/2026

o~ MARDI —. . MERCRED]

‘Menu Negelanien \

16/03 17/03 b © 18/03 20/03
ENTREES Probur [—— ENTREES + — ENTREES ENTREES
DE SAISON
Salade de chou rouge et *Rosette* Ceéleri rémoulade Potage
pomme /‘\ Céleri rapé, mayonnaise g
@ | T
LEPC)
> — PRODUIT ' >
A PLATS & PLATS & PLATS & 755458 /2= CROUTONS ', PLATS &
\ff ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ; : &\ ‘ -f-/ ACCOMPAGNEMENTS
=3 , . ¥ IFLETTE*
Paupiette de veau Poisson pané *Saute de porc en sauce* d WI‘. A
! Tortelinnis ricotta épinards
Lentilles maison Poélée de légumes < sy Pommes vapeur
RGP LAITAGES @ 4 LAITAGES — LAITAGES LAITAGES -]
- DESSERTS —_— DESSERTS DESSERTS E— TS, - DESSERTS -
Yaourt sucré Mosaique de '
Compote fruits Fruit

N LIJAN AN Y

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG E NDE * . plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.




