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Chou rouge, betterave, sucre, huile, *Rosette* /I g?!:ge:j;‘:a:ﬂi Salade de blé Celeri rémoulade
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1 PORC, secs, vinaigrette
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&/ Goulash de beeuf Poulet roti Emince de volaille en Nuggets de poisson - 1ot ri
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Haricots beurre a la Purée de légumes potiron, riz, curry, tomate
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Camembert a portionner Yaourt Aromatisé Tartare
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Fruit de saison (CE2) Madeleine
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement
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* . plat avec viande porcine

Certification Origine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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