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DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS

Salade de surimi 
mayonnaise

Émincé de volaille

Haricots beurre

19/01 20/01 21/01 22/01 23/01

Viande Bovine 
Française (VBF)

Origine
France

Pêche responsable

* : plat avec viande porcine  

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement  à partir de produits frais. 

4 composants se 04/2026

Certification 
environnementale 
niveau 2

Porc français

Carottes râpéesTarte au fromage

Chou fleur 

Brownie à 
découper

Haute valeur 
environnementale 

*Raclette*
Pdt, fromage à raclette, jambon, 

Riz cantonnais végé

Yaourt nature sucré

Fruit 

Yaourt les deux vaches

Potage  Cèleri rémoulade
cèleri râpé, mayonnaise 

Filet de poulet en sauce

Lentilles maison

Produit 
de saison

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergènes suivants compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

accueil sécurisé formalisé dans un « » soit mis en place. 

Produit 
de saison


