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Palet végétarien
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Macédoine mayonnaise
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Poulet roti

Poélée de légumes
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Haché de poulet en sauce

Blé au beurre

Gouda
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Flan nappé caramel
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Salade Morlaix

Pdt, chou fleur, vinaigrette

| Filet de poisson sauce
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Semoule
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Betteraves en salade
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*Roti de porc*

Purée de légumes

LAITAGES

Yaourt aromatisé
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
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En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



