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DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS

Fricassée de volaille en 
sauce

Riz

Fruit 

23/06 24/06 25/06 26/06 27/06

Viande Bovine 
Française (VBF) Pêche responsable Origine

France

Lasagnes épinards chèvre

* : plat avec viande porcine  

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement  à partir de produits frais. 

Certification 
environnementale 
niveau 2

Roti de dinde au jus

Carottes 

Salade de pommes de terre

Porc français

4 composants se 26/2025

Salade Triolo
chou rouge, chou blanc, cèleri, vinaigrette

Haute valeur  
environnementale

Petits pois

Fruit 

Edam 

Produit 
de saison

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergènes suivants compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

accueil sécurisé formalisé dans un « » soit mis en place. 

Melon entier
à vider et tailler

Concombres en 
salade

Hot dog
À monter 

(pain+saucisse+sauce)

Frites au four

Yaourt à boire

Petit suisse aux fruits


