DES PAYS DE L'ADOUR
PARTAGE
NIVEAU 2 (

- " LE MENU DE LA SEMAINE _ S SRS

4 composanty - se 18/2026

s | ™ "ﬁf'-_"{_nu.-\(gf}ﬂh{eﬂ; , MERCREDI JEUDI —

27/04 28/04 29/04 / 30/04 K\D / 01/05 \
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Duo de crudités Salade de mais Betterave en salade
Salade de pommes de terre Carottes et céleri rApé, mayonnaise,
curcuma
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ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Cordon bleu Boules de soja sauce *Sauté de porc en sauce* Paupiette du pécheur . .
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Croson cvoncanm: |0 Pommes noisette emotie Puree
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Yaourt sucré Vache qui rit
W DESSERTS S DESSERTS DESSERTS DESSERTS R DESSERTS
Compote e Muffin pépites

de chocolat/ k J
Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG E NDE * plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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