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CEuf dur mayonnaise

Betteraves en salade
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Emincé de volaille
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Carottes rapées
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Salade de chou colorée
Chou blanc rapé, brunoise de légumes,
pomme cube, vinaigrette sucre citron
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Boules de soja sauce 4L\ *Roti de porc*
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*Jambon blanc*
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*Paté de campagne*
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Ieny Calamars romaine
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Creme champignons tomate iy (A servir froid)
Riz Chou fleur pommes
Carottes persillées Pommes noisette Coquillettes de terre IR
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Camembert a couper
" Petit moulé
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Mousse Chocolat Fruit Gateau maison
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Les pommes viennent du Sud Ouest
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* . plat avec viande porcine
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



