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DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS

Paupiette de veau

Pommes noisette

08/12 09/12 10/12 11/12 12/12

Viande Bovine 
Française (VBF) Pêche responsable Origine

France

*Mortadelle *

Yaourt aromatisé

* : plat avec viande porcine  

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement  à partir de produits frais. 

Certification 
environnementale 
niveau 2

Roulés au fromage

+ salade 

Porc français

Fruit 

4 composants se 50/2025

Haute valeur 
environnementale

Carottes râpées
Potage 

Pates, saumon et poisson blanc, crème

Barre bretonne

*Sauté de porc en sauce*

Chou fleur béchamel   
Produit 

de saison

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergènes suivants compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

accueil sécurisé formalisé dans un « » soit mis en place. 

Salade de blé

Yaourt sucré

Chou coleslaw
Chou et carotte râpée, fromage blanc, 

mayonnaise

Brie a couper

*Chipolatas*

Purée   

Produit 
de saison

Produit 
de saison

Produit 
de saison


